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Программа разработана на основе:

- Федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности: 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям) входящей в состав укрупненной группы специальностей 15.00.00 Машиностроение, приказ №344 от 18 апреля 2014 года;

-основной профессиональной образовательной программы по специальности 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям).
Организация – разработчик: ГАПОУ  «Казанский политехнический колледж»
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ОП.07 Технологическое оборудование.

1.1. Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования (по отраслям), входящей в состав укрупненной группы специальностей 15.00.00 Машиностроение.

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в условиях дистанционного обучения и с применением электронных образовательных технологий.
1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в профессиональный учебный цикл, общепрофессиональных дисциплин и является дисциплиной ФГОС СПО.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины - требования к результатам освоения учебной дисциплины: 
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

- читать кинематические схемы; 

- определять параметры работы оборудования и его технические возможности.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

- назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования; 

- технические характеристики и технологические возможности промышленного оборудования; 

-нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации.
В рамках изучения дисциплины у студентов формируются следующие компетенции (ОК и ПК):

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ПК 1.1. Руководить работами, связанными с применением грузоподъемных механизмов, при монтаже и ремонте промышленного оборудования. 
ПК 1.2. Проводить контроль работ по монтажу и ремонту промышленного оборудования с использованием контрольно-измерительных приборов.

ПК 1.3. Участвовать в пусконаладочных работах и испытаниях промышленного оборудования после ремонта и монтажа. 

ПК 1.4. Выбирать методы восстановления деталей и участвовать в процессе их изготовления.
ПК 1.5. Составлять документацию для проведения работ по монтажу и ремонту промышленного оборудования.

ПК 2.1. Выбирать эксплуатационно-смазочные материалы при обслуживании оборудования. 

ПК 2.2. Выбирать методы регулировки и наладки промышленного оборудования в зависимости от внешних факторов. 

ПК 2.3. Участвовать в работах по устранению недостатков, выявленных в процессе эксплуатации промышленного оборудования.

ПК 2.4. Составлять документацию для проведения работ по эксплуатации промышленного оборудования

ПК 3.1. Участвовать в планировании работы структурного подразделения. 

ПК 3.2. Участвовать в организации работы структурного подразделения.

ПК 3.3. Участвовать в руководстве работой структурного подразделения. 

ПК 3.4. Участвовать в анализе процесса и результатов работы подразделения, оценке экономической эффективности производственной деятельности. 

Содержание дисциплины имеет межпредметные связи с дисциплиной общепрофессионального цикла - инженерная графика, техническая механика, материаловедение, процессы формообразования и инструменты, технология отрасли, процессы и аппараты (с ОПОП соответствующей специальности 15.02.01 Монтаж и техническая эксплуатация промышленного оборудования)
Для лучшего усвоения учебного материала его изложение необходимо проводить с применением технических средств обучения, видео-, аудиоматериалов, современных программ компьютерного проектирования.

Курс обеспечен методическими пособиями и указаниями к выполнению практических работ, в том числе в условиях    применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
1.4. Количество часов на освоение учебной дисциплины:

максимальной учебной нагрузки обучающегося -300 час, в том числе

-обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 200 часов; 
-самостоятельной работы обучающегося -100 часов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	300

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	200

	в том числе:
	

	Лабораторно-практические занятия
	80

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)

В том числе:

реферат

доклад

мультимедийная презентация;

в том числе в условиях    применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.
	100
52

32

16

	Промежуточная  аттестация в форме экзамена 


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины ОП  07Технологическое оборудование
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Введение
	Содержание дисциплины и связь с другими дисциплинами, структура промышленности. Задачи пищевой промышленности.
	2
	        1

	
	Самостоятельная работа студента №1 Подготовка реферата по теме «Современное состояние и перспективы развития пищевой промышленности, экономическая эффективность внедрения новой техники, механизации и автоматизации пищевых производства»
	4
	

	Раздел 1.

Организация и правила эксплуатации технологического оборудования.
	
	38\16\10\12
	

	Тема 1.1.

Общие правила и организация эксплуатации оборудования.
	Содержание учебного материала
	6 
	

	
	Производственный и технологический процессы. Машины, аппарат, агрегат, поточная линия. 
	2


	1



	
	Самостоятельная работа студента №2 Подготовка  
презентации по теме Основные параметры  технологического оборудования. Техническая характеристика.
	4
	

	.
	
	

	Тема 1.2.

Эксплуатационная документация

 
	Содержание учебного материала
	4 
	

	
	Содержание эксплуатационной документации ( паспорт, инструкция по эксплуатации, цеховые журналы приема- сдачи оборудования и т. д.). Перечень и содержание конструкторской и ремонтной документации: чертежей, схем, спецификации дефектной ведомости и т.д. 


	2
	1

	
	Практическое занятие №1

Изучение заводского паспорта оборудования.

	2
	2

	Тема 1.3.

Классификация и структура оборудования
	Содержание учебного материала
	             12   
	

	
	Классификация промышленного оборудования. Структура оборудования ( основные узлы: станина, рабочие органы, исполнительные механизмы, приводные, передаточные, механизмы управления, регулирования, защиты, блокирования).
	2
	1

	
	Основные требования к технологическому оборудованию. Общие, санитарные. Требования безопасности. 
	2
	1

	
	Общие сведения о контрольно-измерительных приборах. Аварийная сигнализация, автоматический контроль.
	2
	1

	
	Определения детали, сборочной единицы, машины, аппарата, установки, автомата, комплекса и поточно- механизированной линии. Их особенности и отличительные признаки. Требования технологическому оборудованию.
	2
	1

	
	Самостоятельная работа студента №3 Подготовка реферата на тему «Организация эксплуатации технологического оборудования.»
	4
	

	Тема 1.4.

Машинно- аппаратурные схемы линий, автоматов, кинематические схемы


	Содержание учебного материала
	            16


	

	
	Стадии разработки конструкторской и технологической документации. Эскизный проект, рабочий проект, эскизы, чертежи деталей, сборочных единиц, общий вид, сборочный чертеж. 
	2
	1

	
	Порядок разработки и оформления схем ( кинематических и аппаратурно- технологических ) в соответствии со стандартом. Условные обозначения элементов схем. 


	2
	1

	
	Практическое занятие №2

Составление аппаратурно- технологической схемы.
	2
	2

	
	Практическое занятие №3

Кинематический расчет и составление схемы привода машины.
	6
	2

	
	Самостоятельная работа студента №4 Подготовка презентации на тему «Автоматизированное проектирование КД  САД-системы  (AutoCAD, NK,Компас 3 D и др)
	4
	

	Раздел 2.

Общезаводское транспортное оборудование отрасли


	
	54\16\16\22
	

	Тема 2.1.

Внезаводской специализированный транспорт
	Содержание учебного материала
	6
	

	
	Специализированный автомобильный, железнодорожный и водный транспорт. Устройство и технические характеристики, правила эксплуатации.
	2
	1

	
	Средства для  транспортировки молока и молочных продуктов.(автомолцистерны, фляги
	2
	1

	
	Самостоятельная работа студента №5 Подготовка доклада на тему  « Значение транспортных средств для обеспечения качества сырья и готовой продукции»
	2
	1

1

1

1

2
2

2

2


	Тема 2.2.

Внутризаводское подъемно- транспортное оборудование
	Содержание учебного материала
	48
	

	
	Назначение, классификация устройство и правила эксплуатации напольных и подвесных внутрицеховых транспортных средств. 
	2
	

	
	Ленточные, цепные конвейеры. .Шнековые и пластинчатые. Роликовые конвейеры и элеваторы.
	2
	

	
	Назначение, классификация и устройство насосов ( центробежных, роторных, винтовых . ). 
	2
	

	
	Правила эксплуатации насосов , основные неисправности, способы их устранении и меры предупреждения.
	2
	

	
	Устройство трубопроводов и арматуры. Назначение, классификация, комплектность. 
	2
	

	
	Вакуумные системы. Назначение, классификация. 

Правила эксплуатации.


	2
	

	
	Практические занятия
	16
	

	
	Практическое занятие №4
Расчет конвейеров.
	8                           

                                                                                        
	

	
	Практическое занятие №5

Гидравлический расчет трубопровода.
	4
	

	
	Практическое занятие №6

Выбор насоса
	2
	

	
	Практическое занятие №7

Изучение конструкции насосов.
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента №6 Подготовка доклада на тему: Оборудование для обслуживания подвесных путей( лебедка, таль. тельфер , подъемники)


	4


	

	
	Самостоятельная работа студента №7 Подготовка доклада на тему: «Требования безопасности при эксплуатации подъемно-транспортного оборудования.»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента №8 Подготовка реферата на тему «Устройство и принцип работы поршневых, плунжерных и мембранных насосов.»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента №9 Подготовка реферата на тему «требования к материалам для изготовления трубопроводов и арматуры»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента №10 Подготовка реферата на тему: «Применение вакуума в различных отраслях промышленности»
	4
	

	Раздел 3.

Специализированное технологическое оборудование
	
	202\86\54\62
	

	Тема 3.1.

Технологическое оборудование общего назначения
.
	Содержание учебного материала
	14\4\4\6
	

	
	 Типы емкостей. Устройство и правила эксплуатации оборудования для хранения продукции.
	2
	1

1

2

2

	
	Оборудование для взвешивания и дозирования сырья, полуфабрикатов и готовой продукции. Устройство и эксплуатация объемных дозаторов непрерывного действия. 
	2
	

	
	Практическое занятие №8

Определение продолжительности опорожнения резервуара
	2
	

	
	Практическое занятие №9

Изучение работы счетчика-расходомера
	2
	


	
	Самостоятельная работа студента 11 подготовка доклада  на тему «Требования к материалам для пищевых емкостей»
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента 12 подготовка презентации на тему «Классификация весов и дозаторов.»
	4
	

	Тема 3,2

Технологическое оборудование для механической обработки сырья и материалов


	Содержание учебного материала
	58\24\22\12
	1

1

	
	Назначение и классификация оборудования для измельчения
	2
	

	
	Устройство и принцип действия ,эксплуатация дробилок и мельниц для измельчения пищевых продуктов.
	2
	

	
	Устройство и эксплуатация машин для резания пищевых продуктов


	2
	1

	
	Назначение и классификация машин для перемешивания жидких, сыпучих и пластических пищевых продуктов. 
	2
	1

	
	Смесители периодического действия. Технологический процесс Смесители непрерывного действия. Технологический процесс 6.06
	2
	1

	
	Назначение и классификация оборудования для разделения пищевых продуктов. Устройство, принцип действия фильтров для жидких пищевых продуктов
	2
	1

	
	Устройство, принцип действия и эксплуатация фильтров для очистки воздуха (газов)
	2
	1

	
	Устройство и принцип действия оборудования для разделения сырья под действием центробежной силы. Конструкция, основные узлы сепараторов для пищевых продуктов
	2
	1

	
	Устройство, принцип действия , конструкция сепараторов – очистителей, разделителей. Правила эксплуатации.
	2
	1

	
	Устройство, принцип действия , конструкция сепараторов для высокожирных сливок Оборудование для производства масла сливочного.
	2
	1

	
	Устройство, принцип действия , конструкция сепараторов для производства творога Линия производства диетического творога.
	2
	

	
	Устройство, принцип действия , конструкция центрифуг. Центробежные машины и очистители
	2
	

	
	Практическое занятие №10 (продолжительность - 4 часа)
Выполнение расчетов измельчающей машины, составле​ние ее принципиальной схемы.
	4
	2

	
	Практическое занятие №11(продолжительность - 4 часа)
Расчет производительности и основных элементов  жидкостных сепараторов
	4
	2

	
	Практическое занятие №12(продолжительность - 4 часа)
Расчет производительности и потребной мощности при​вода машин для перемешивания пищевых продуктов.
	4
	2

	
	Практическое занятие №13Изучение конструкции сепаратора - молокоочистителя

ОЦМ-Ю (продолжительность работы - 4 часа)
	4
	2

	
	Практическое занятие №14Изучение конструкции сепаратора - сливкоотделителя

ОСП-ЗМ (продолжительность работы - 4 часа)
	4
	2

	
	  Практическое занятие №15Изучение работы лопастной мешалки сырной ванны

(продолжительность работы - 2 часа)
	2
	2

	
	Самостоятельная работа студента  13 подготовка реферата на тему: «Требования безопасности при эксплуатации оборудования для измельчения»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 14  подготовка доклада на тему «Характерные неполадки дробилок и способы их устранения.»


	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 15  подготовка доклада на тему « Характерные неполадки оборудования для перемешивания, причины и способы их устранения.»


	4
	

	Тема 3.3

Технологическое оборудование отраслей для тепловой обработки
	Содержание учебного материала
	50\26\12\12
	

	
	Процесс теплопередачи, рабочие среды. Виды и цели тепловой обработки. Физические процессы нагревания, охлаждения, испарение, конденсация.
	2
	1

	

	
	Процессы сушки различных средств, классификация теплового оборудования. 
	2
	1

	
	Конструкции ленточных сушилок 
	2
	1

	
	Конструкции шахтных сушилок Конструкции барабанных сушилок
	2
	1

	
	Оборудование для нагревания, темперирования,

стерилизации и ошпаривания
	2
	1

	
	Назначение устройство, принцип работы и конструкция трубчатых теплообменников.
	2
	1

	
	Классификация .Назначение устройство, принцип работы и конструкция пластинчатых теплообменников
	2
	1

	
	Классификация емкостных теплообменников. Устройство и принцип работы емкостных теплообменников. Основные направления развития.
	2
	1

	
	Выпарные и вакуум-выпарные аппараты. Унифицированный змеевиковый вакуум-
аппарат 33-А. 
	2
	1

	
	Оборудование для вытопки жира и обесклеивания шрота. Автоклавы. Аппараты для обезжиривания кости.
	2
	1

	
	Оборудование для копчения. Стационарная коптильная камера, автокоптилка малая АМ-360.. Устройство и принцип работы.
	2
	1

	
	Термокамеры и термошкафы для термической обработки. Универсальные термокамеры. Термоагрегаты
	2
	1

	
	Назначение устройство и принцип работы дымогенераторов. Оборудование для очистки дымо-воздущной смеси.
	2
	1

	
	Практические занятия
	12
	1

	
	Практическое занятие 16   Анализ характерных неисправностей, возникающих при обслуживании вакуум-выпарных установок.
	4
	2

	
	Практическое занятие 17 Выполнение тепловых и конструктивных расчетов теплообменных аппаратов, составление принципиальных схем (4 часа)
	4
	2

	
	 Практическое занятие 18 Анализ характерных неисправностей, возникающих при обслуживании пластинчатых охладительных установок.. (продолжительность работы - 4 часа)
	4
	2

	
	Самостоятельная работа студента 15  подготовка доклада на тему: « Тепловая изоляция назначение, область применения. Типы изоляционных материалов»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 16  подготовка доклада на тему: «Требования  техники безопасности и охрана труда при эксплуатации теплообменных аппаратов.»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 17 подготовка доклада на тему : «Охрана окружающей среды при эксплуатации сушилок и вакуум-выпарных установок.»
	4
	

	Тема 3.4.

Технологическое оборудования отрасли для изготовлении готовой продукции.
	Содержание учебного материала
	58\26\12\20
	

	
	Устройство и принцип работы технологического оборудования для производства  хлебобулочных изделий. 
	2
	1

	
	Устройство и принцип работы технологического оборудования для производства  шоколада и карамели.
	2
	1

	
	Производств растительных масел,. Устройство и принцип работы основного технологического оборудования .
	2
	1

	
	Производств мыла, смс. Устройство и принцип работы основного технологического оборудования .
	2
	1

	
	Производства сахара в патоки. Устройство и принцип работы основного технологического оборудования .
	2
	1

	
	Производства мучных кондитерских изделий. Устройство и принцип работы основного технологического оборудования.
	2
	1

	
	Устройство и эксплуатация машин для очистки , мойки и протирки сырья.
	2
	1

	
	Классификация оборудования для прессования. Оборудование для отделения жидкой фазы

прессованием .Гидравлические прессы ,устройство и эксплуатация. Пневматические прессы, устройство и э ксплуатация.
	2
	1

	
	Промышленные печи. Классификация. Основные элементы. Конструкция промышленных печей. 
	2
	1

	
	Технологическое оборудование для  производства солода и пива. Оборудование для получения вина, спирта и безалкогольных газированных напитков.
	2
	1

	
	Устройство и принцип работы оборудования для формования и поштучного деления пластичных пищевых продуктов.
	2
	1

	
	Основные узлы формующих машин. Технологический процесс формующих машин.
	2
	1

	
	Основные узлы для поштучного деления пищевых продуктов. Технологический процесс делительных машин.
	2
	1

	
	Практические занятия.
	12
	

	
	Практическое занятие 19 Расчет машин для формования и поштучного, деления изделий из пластичных пищевых масс.
	4
	2

	
	Практическое занятие 20

Технологический расчет агрегатов, определение емкости аппаратов для брожения тестовых полуфабрикатов
	4
	2

	
	Практическое занятие 21

Расчет производительности печей
	4


	2



	
	Самостоятельная работа студента 18 подготовка реферата на тему «Основные правила обслуживания оборудования для микробиологических процессов в вязко - пластических средах.»


	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 19 подготовка реферата на тему: « Основные неисправности и способы устранения неисправностей гидравлических  и механических прессов.»


	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 20 подготовка реферата на тему: « Основные неисправности печей и способы их устранения.»


	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 21 подготовка презентации на тему :  «Устройство и принцип работы ротационной печи»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 22 подготовка реферата на тему « Основные правила техники безопаноти и противопожарной защиты при  эксплуатации различных  видов печей.»
	4
	

	Тема 3.5

Санитарная обработка оборудования, инвентаря и тары.
	Содержание учебного материала
	6\2\4
	1



	
	Классификация моечных машин. Основные узлы бутылко-моечных машин.
	
	

	
	Самостоятельная работа студента 23 подготовка реферата на тему «Методы интенсификации и повышение эффективности санитарной обработки.

СИП мойка 


	4
	

	Тематика внеаудиторной самостоятельной работы тема 3.5:

 38.Методы интенсификации и повышение эффективности санитарной обработки.

СИП мойка 

39.Моющие растворы, факторы влияющие на качество мойки.

 40.Способы и методы защиты окружающей среды. 

41.Охрана труда и техника безопасности при работе с моющими растворами(4)
	4
	3

	Тема 3.6

Оборудование для фасовки и упаковки.
	Содержание учебного материала
	16 \4\4\8
	1

1



	
	Классификация дозировочно-наполнительных  машины. Устройство и принцип работы. Основные неисправности и способы их устранения. 
	2
	

	
	Классификация оборудования для герметизации тары с пищевыми продуктами, закаточные машины и основные узлы. Фасовочные автоматы для штучных и сыпучих продуктов
	2
	

	
	Практическое занятие 22. Анализ характерных неисправностей ,возникающих при обслуживании дозировочно-наполнительных  машины.
	4
	2

	
	Самостоятельная работа студента 24 подготовка реферата на тему «Охрана труда и техника безопасности при обслуживании фасовочных и укупорочных автоматов.»
	4
	

	
	Самостоятельная работа студента 25 подготовка реферата на тему: «Основные неисправности и способы устранения фасовочных автоматов. 


	4
	

	Всего
	
	300
	


 Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)

3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Для реализации учебной дисциплины имеется в наличии учебный кабинет и лаборатория «технологическое оборудование отрасли».
Оборудование учебного кабинета:  
рабочий стол преподавателя, настенная доска, посадочные места по количеству обучающихся, демонстрационные стенды, наглядные пособия, образцовые плакаты, раздаточный материал и методические указания, инструкции, справочные материалы для практических занятий.
Оборудование лаборатории:  учебное оборудование.
Технические средства обучения: системный блок ПК с DVD-приводом и лицензионным программным обеспечением; монитор ЖК, мультимедийный проектор, экран, интерактивная доска. 
3.2. Информационное обеспечение обучения
Основные источники:
1.Аверьянов, О. И. Технологическое оборудование: Учебное пособие / Аверьянов О.И., Аверьянова И.О., Клепиков В.В. - М.:Форум, ИНФРА-М Издательский Дом, 2019. - 240 с. - (Профессиональное образование). - ISBN 5-91134-033-X. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/982571  – Режим доступа: по подписке.

2. Бредихин, С. А. Технология и техника переработки молока : учеб. пособие / С.А. Бредихин. — 2-е изд., доп. — Москва : ИНФРА-М, 2018. — 443 с. + Доп. материалы [Электронный ресурс; Режим доступа: https://new.znanium.com]. — (Высшее образование: Бакалавриат). — www.dx.doi.org/10.12737/17122. - ISBN 978-5-16-010051-7. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/958294
 (дата обращения: 24.03.2022). – Режим доступа: по подписке.
Дополнительные источники:
1..Гайворонский, К. Я. Технологическое оборудование предприятий общественного питания и торговли : учебник / К.Я. Гайворонский, Н.Г. Щеглов. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : ИД «ФОРУМ» : ИНФРА-М, 2019. — 480 с. — (Среднее профессиональное образование). - ISBN 978-5-8199-0776-4. - Текст : электронный. - URL: https://znanium.com/catalog/product/1003603   – Режим доступа: по подписке.

Интернет-ресурсы:

1. Электронно-библиотечная система – режим доступа: Znanium. com.
2. Окно открытого доступа  Рособразования к информационным ресурсам 
3. http://eor.edu.ru, Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов
4. http://school-collection.edu.ru, Единая коллекция цифровых образовательных ресурсов

Сервисы и инструменты: 

1. Skype (режим доступа: https://www.skype.com/) 

2. Zoom (режим доступа: https://zoom.us/)

3. https://disk.yandex.ru/ 

1. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения, обучающимися  индивидуальных заданий, проектов, исследований, в том числе в условиях    применения электронного обучения и дистанционных образовательных технологий.

	Результаты обучения 
(освоенные умения, усвоенные знания) 
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	1 
	2 

	Умения: 

	-читать кинематические схемы ;
	- оценка результатов самостоятельной работы обучающегося, оценка хода и результатов выполнения практических работ .

	-определять параметры работы оборудования и его технические возможности .
	- оценка результатов самостоятельной работы обучающегося, оценка хода и результатов выполнения практических работ.

	Знания: 

	-назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования ;
	-текущий контроль, оценка выполнения самостоятельной работы .

	-технические характеристики и технологические возможности промышленного оборудования 
	-устный опрос, текущий опрос,оценка выполнения самостоятельной работы.



	-нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации 
	текущий опрос, устный опрос,  оценка выполнения самостоятельной работы.

	Результаты обучения (освоенные компетенции)
	Формы и методы контроля и оценки



	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	оценка за:

- выступление на занятиях с сообщениями; 

- разработка мультимедийной презентации в составе творческой группы;



	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.
	оценка за:

- участие в рабочих группах по выполнению практических заданий;

- выступление на семинарах с сообщениями, рефератами.

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	оценка за выполнение практических работ и отчетов по ним; устные ответы студентов на занятиях.

	ОК 4. Осуществлять поиск, анализ и оценку информации, необходимой для постановки и решения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	оценка за:

- выступление на занятиях с докладами; 

- содержание и оформление мультимедийной презентации;

- защита рефератов.

 

	ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии для совершенствования профессиональной деятельности.
	оценка за:

- участие в рабочих группах по выполнению практических заданий;

- выступление на семинарах с сообщениями, рефератами.

	ОК 6.Работать в коллективе и команде, обеспечивать ее сплочение, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.
	оценка за:

- участие в рабочих группах по выполнению практических заданий;



	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.


	 оценка за:

-разработку мультимедийной презентации в составе творческой группы.

оценка за:

- выступление на занятиях с докладами и рефератами.

	Результаты обучения 
(профессиональных компетенции) 
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	ПК 1.1. Руководить работами, связанными с применением грузоподъемных механизмов, при монтаже и ремонте промышленного оборудования. 


	- наблюдение и оценка на практических занятиях

.- оценка устного ответа; 

	ПК 1.2. Проводить контроль работ по монтажу и ремонту промышленного оборудования с использованием контрольно-измерительных приборов. 
	- оценка результатов практической работы; 

- оценка за: участие в рабочих группах по выполнению практических заданий;

 

	ПК 1.3. Участвовать в пусконаладочных работах и испытаниях промышленного оборудования после ремонта и монтажа.
	- наблюдение и оценка на практических занятиях.

	ПК 1.4. Выбирать методы восстановления деталей и участвовать в процессе их изготовления.
	- оценка устного ответа; 

- оценка результатов практической работы; 

	ПК 1.5. Составлять документацию для проведения работ по монтажу и ремонту промышленного оборудования.
	- оценка результатов практической работы; 

- оценка устного ответа;

	ПК 2.1. Выбирать эксплуатационно-смазочные материалы при обслуживании оборудования.


	- оценка результатов контрольной работы; 

- оценка дифференцированного зачета;

	ПК 2.2. Выбирать методы регулировки и наладки промышленного оборудования в зависимости от внешних факторов. 


	-наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе обучения; 

- оценка устного ответа;

	ПК 2.3. Участвовать в работах по устранению недостатков, выявленных в процессе эксплуатации промышленного оборудования. 
	- оценка результатов контрольной работы; 

	ПК 2.4. Составлять документацию для проведения работ по эксплуатации промышленного оборудования.
	- оценка устного ответа;

- оценка результатов практической работы; 

	ПК 3.1. Участвовать в планировании работы структурного подразделения.
	- оценка устного ответа;

- оценка результатов практической работы; 

	ПК 3.2. Участвовать в организации работы структурного подразделения. 
	- оценка устного ответа;

- оценка результатов практической работы; 

	ПК 3.3. Участвовать в руководстве работой структурного подразделения. 
	-наблюдение за деятельностью обучающегося в процессе обучения;

	ПК 3.4. Участвовать в анализе процесса и результатов работы подразделения, оценке экономической эффективности производственной деятельности. планировать повышение квалификации. 
	оценка за:

- выступление на занятиях с докладами; 

- содержание и оформление мультимедийной презентации;

- защита рефератов.
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